nie/miesne

sniadania - serwowane caly dzien

1. SNIADANIE NA DZIELNI 36pln
grzanka na zakwasie z Nowego Chleba, awokado, jajecznica,
duszone pieczarki, konfitura zurawina-jalapeno,

pieczone pomidorki koktajlowe, serek labneh

2. BAJGIEL O WSCHODZIE SLONCA
chrupigcy bajgiel, sojonez z koperkiem,
rukola, ser cheddar, pieczony burak,
konfitura zurawina-jalapeno, pomidor, ogérek

3. KROK PANI W TRUFLE
podwojny tost z pastq truflowq, zapiekany pod warstwq
beszamelu i serqg, jajko sadzone, satatka

4. GRZANKI Z HUMMUSEM | JAJKIEM SADZONYM
butka maslana, hummus klasyczny i daktylowy,
jajko sadzone, pikle, mix ziét, granat

5. SZAKSZUKA

dwa jajka w aromatycznej, gorgcej pascie pomidorowej
/400 g/ z paprykq, cebulq, swiezqg kolendrq i pietruszkq,
serwowane z chlebem pita

- klasyczna

-zserem feta

-zboczniakami, labneh i migdatami

29pin
+extrajajko 4 pin

35pin

30 pin

30pIn
35pIn
38pin

przekaski | talerzyki | humumusy
1. ZUPA DNIA /250 ml/

2.DUZE MEZZE

falafel 4 szt,, hummus klasyczny, hummus daktylowy,
pikle arabskie, marchew marokanska, kuskus pertowy,
grillowane halloumi, oliwki, sos aioli, sos mango, chleb pita

3. LABNEH ZE SMAZONYM HALLOUMI | PINZIMONIO 35pIn
nasz kremowy serek labneh /120g/, smazone halloumi,

oliwa gochugaru, oliwa smakowa z czarnymi oliwkami,
zurawing i pistacjami

4. BLISKOWSCHODNIE DIRTY FRIES

fryty /150g/, bitesy z boczniaka /759/, ser cheddar,
chrupigca pita, marynowana cebulka, sos tzatziki,
mango i tahini, sezam, granat, mix ziét

5. HUMMUS KLASYCZNY

z grillowanymi warzywami

pasta z ciecierzycy /180g/, grillowana papryka,
cukinia i baktazan, oliwa, mix ziét, granat

6. HUMMUS KLASYCZNY Z FALAFELEM
pasta z ciecierzycy /180g/, 4 kotleciki falafel,
sos tahinii mango, oliwa, mix zidt, granat

7. HUMMUS DAKTYLOWY

zbaktazanem w sosie sojowym z miodem

pasta z ciecierzycy z daktylami/180g/, baktazan duszony
W sosie sojowym i miodzie, mix ziét, granat

16 pin
50 pin

32pln

28 pin

30pIn

30pIn

dania glowne | street, food

1. MISA MOCY

dwa rodzaje hummusu, mix satat, pikle, oliwka, falafel 4 szt.,
czarna soczewica, marchew marokanska, ogoérek, swieze mango,
piklowany fenkut, sos tahinii mango, granat, mix ziét

2. PIECZONY BAKLAZAN Z SOJOWINA,
MAROKANSKIM KUSKUSEM | LABNEH
baktazan w miso, sojowina w sosie pomidorowym /140g/, kuskus
pertowy, kurkuma, morela, cukinia, papryka, labneh, ptatki
migdatéw, sezam, chlebek pita

3. TAZINZ POTRAWKA Z CIECIERZYCY,

MORELAMI | PORTOBELLO

ciecierzyca w harissie i morelach, dynia, suszone pomidory,
portobello, kuskus pertowy, kurkuma, sos chimichurri, prazony
migdat, granat, mix ziét, chleb pita

40 pin

38plIn

49 pin

4. FALAFELPITA 30 pin
chleb pita, cztery smazone kotleciki z ciecierzycy, +dodajfrytki8 pin
hummus, pikle, sos tzatziki, mango i tahini,
pomidor, mix satat, cebula, granat, mix ziét

5. SABIHPITA

chleb pita, grillowany baktazan,

jajko na twardo, hummus, mix satat, pomidor,
cebulq, sos tahinii mango, granat, mix ziét

6. HALLOUMI BURGER Z FRYTKAMI

butka maslanag, grillowany ser cypryjski/100 g/,
grillowane warzywa, pikle, mix satat, melasa z granatdw,
sos mango i aioli, granat, mix ziét

7. PODERWANY JACK BURGER Z FRYTKAMI

weganska butka, maslana”, jackfruit panierowany /120g/,
sos bbq, salsa z grillowanego ananasa, jalapeno,

cebula marynowana, pomidor, granat, mix ziét

8. BEYOND BURGER Z FRYTKAMI 52 pin
wegarniska butka ,,maslana”, roslinny burger +extraser3pln
o smaku i zapachu wotowiny /113 g/, sojonez, mix satat,

cebulg, pomidor, ogdérek kiszony, ketchup

30pIn
+dodaj frytki 8 pln

48 pln

45 pln

dodaiki

1. Fryty ze swiezych ziemniakdéw z zaatarem /200 g/ 12 pln
2. Fryty zbatatéw z aioli /150 g/ 18 pin
3. Stupki warzywne /150 g/ 8pln
4.Chleb Pita 5pin
5. Pikle 10 pin
6. Kotlecikifalafel 4 szt. 12 pIln
7. Mix satat z dressingiem 10 pin
8. Grillowane halloumi /100 g/ 16 pln
9. Sosy: harissa (ostry), mango, aioli, tzatziki, sojonez 5pln
10. Ketchup 4pln
1. Hummus na wynos 500 ml

- klasyczny 30pIn
- daktylowy 35pin

vegan

miesne

sniadania - serwowane caly dzien

1. SNIADANIE NA DZIELNI 39pin
grzanka na zakwasie z Nowego Chleba, awokado, jajecznica,
duszone pieczarki, bekon z cukrem, pieczone pomidorki
koktajlowe, konfitura zurawina-jalapeno

2. BAJGIEL O WSCHODZIE SLONCA 29pin
chrupigcy bajgel, sojonez z koperkiem, +extra jajko 4 pin
rukola, chorizo, pieczony burak, konfitura zurawina

-jalapeno, pomidor, ogérek

3. KROK PANIW WOL 39pin
podwdjny tost z dtugo pieczonq wotowing, zapiekany
pod warstwq beszamelui serq, jajko sadzone, satatka
4. PITAZBOCZKIEM 34 pln

grillowany boczek - 5 plastréw, chleb pita,
syrop klonowy, mix satat, pomidor, cebula

5. SZAKSZUKA

dwa jajka w aromatycznej, gorgcej pascie pomidorowej
/400 g/ z paprykq, cebulq, swiezqg kolendrq i pietruszkgq,
serwowane z chlebem pita

-z pulpetami /120 g/ 40 pln

- zjagnigcq kietbaskg merguez /50 g/ 38 pin

-zszarpang wotowing /60 g/, labneh i migdatami 40 pln

przekaski | talerzyki | humumusy

1. ZUPA DNIA /250 ml/ 16 pIn
54 pIn

2. DUZE MEZZE MIESO
grillowane marokariskie pulpety wotowe /120 g/, kietbaska
merguez /50 g/, hummus klasyczny, hummus daktylowy,
pikle arabskie, marchew marokanska, kuskus pertowy,
oliwki, sos aioli, sos mango, chleb pita

3.LABNEH Z DUSZONA JAGNIECINA | MIETOWYM
CHIMICHURRI

nasz kremowy serek labneh /120g/, duszona jagnigcinag, daktyle,
sos chimichurri migtowy, sezam, granat, mix ziot

4.BLISKOWSCHODNIE DIRTY FRIES Z WOLOWINA
fryty /150g/, szarpana wotowina /60g/, ser cheddar,
chrupigca pita, marynowana cebulka, sos tzatziki,
mango i tahini, sezam, granat, mix ziét

5. HUMMUS KLASYCZNY Z MAROKANSKIMI PULPETAMI 33 pin
pasta z ciecierzycy /180g/, pulpety wotowe /1209 /,
sos tahinii mango, oliwa, mix zidt, granat

6. HUMMUS PIKANTNY Z MIELONA BARANINA,
MIETA | GRANATEM

pasta z ciecierzycy z harissq/180g /, mielona baranina /60g/,
migta, oliwa, granat

7.HUMMUS KLASYCZNY Z SZARPANA WOLOWINA
pasta z ciecierzycy /180g/, dtugo pieczona wotowina
w arabskich przyprawach /609 /, sos tahini, oliwa,
cebula marynowana, mix ziét, granat

37pln

32pin

35pin

33 pin

bezglutenowe

dania glowne | streel, food

1. MISA MOCY

dwa rodzaje hummusu, mix satat, pikle, oliwka, grillowane
marokanskie pulpety wotowe /120 g/, czarna soczewica,
marchew marokarnska, ogoérek, swieze mango, piklowany fenkut,
sos tahinii mango, granat, mix ziét

2. PIECZONY BAKLAZAN Z WOLOWINA, MAROKANSKIM
KUSKUSEM | LABNEH

baktazan w miso, wotowina w sosie pomidorowym /140g/,
kuskus pertowy, kurkuma, morela, cukinia, papryka, labneh,
ptatki migdatéw, sezam, chlebek pita

3.TAZINZ POTRAWKA Z CIECIERZYCY,
MORELAMI | POLIKIEM WOLOWYM
ciecierzyca w harissie i morelach, dynia, suszone pomidory,
polik wotowy /100g/, kuskus pertowy, kurkuma, sos chimichurri,
prazony migdat, granat, mix ziét, chleb pita

4. PITAZ PULPETAMI

chleb pita, grillowane marokariskie pulpety
wotowe /120g/, hummus, mix satat, pikle,
sos tzatziki, tahini i mango, granat, mix ziét

5. SABIH ZBARANINA 40 pin
chleb pita, mielona baranina /80 g/, +dodaj frytki 8 pln
grillowany baktazan, mix satat, pomidor, cebula,

jajko na twardo, sos tahinii mango, granat, mix ziét

6. PITAZSZARPANA WOLOWINA

chleb pita, dtugo pieczona wotowina /100 g/,
coleslaw, mix satat, marynowana cebula,
ogodrek kiszony i sos tahini, granat, mix ziét

7. CLUB SANDWICH Z POLIKIEM WOLOWYM
chleb brioche, sos musztardowy, polik wotowy /100g/,
pieczony burak, konfitura zurawina-jalapeno, ogdrek kiszony,
rukola, serwowana z przysmakiem swigtokrzyskim

46 pln

40 pin

56 pin

38 pin
+dodaj frytki 8 pln

42 pin
+dodaj frytki 8 pln

48 pln

8. PODERWANY WIEPRZ BURGER Z FRYTKAMI 45 pin
butka maslana, szarpana wieprzowina panierowana

/120g/, sos bbq, salsa z grillowanego ananasa, jalapeno,

cebula marynowana, pomidor, granat, mix ziét

9. KOFTA BURGER Z FRYTKAMI 46 pin

butka maslana, burger wotowy /150 g/,
grillowane warzywa, mix satat, pikle,
sOos mango oraz aioli, granat, mix ziét

+extraser3pin

desery

Serniczek? Weganskie brownie? Baklava?
Sprawdz co mamy w witrynce

« Lista alergenéw znajduje sig za barem.

* Uzywamy jedynie jajek z wolnego wybiegu od sprawdzonego dostawcy.

* Wigkszo$¢é naszych wegetariariskich dar jestesmy w stanie zweganizowaé - daj nam znagd.

* Kazde opakowanie na wynos kosztuje 2 pIn lub wigcej (zawsze mozesz przyniesé swoje
ipomdc nam w ograniczeniu produkcji odpaddéw).

* Dokonuj $wiadomych wyboréw, nie marnuj jedzenia, usmiechnij sig!

* Do rezerwacji od 6 0séb pobieramy serwis w wysokosci 10% i nie dzielimy rachunku.

* Niniejsza oferta nie stanowi oferty w rozumieniu kodeksu cywilnego.



‘Bez/alkoholowe

nasze lemoniady

Lemoniada klasyczna

- szklanka 400 ml 16 pIn
-dzbanek 1300 ml 36 pin
Lemoniada hibiskus + rozmaryn

- szklanka 400 ml 18 pln
-dzbanek 1300 ml 38pIn
Lemoniada tgczowa

lemoniada na bazie kwiatu klitorii,

ktéra magicznie zmienia swadj kolor

- szklanka 400 ml 18 pin
-dzbanek 1300 ml 38pln
[ .!l [

Sok swiezo wyciskany szklanka 400 ml 18 pIn
- pomaranczowy

- pomaranczowo - grejpfrutowy

Fritz kola butelka 330 ml 15 pIn
Kola/Kolazero/iinne...

Mio Mio butelka 500 ml 18 pIn
Banan/imbir/klasyk/klasyk zero

Mate Mate butelka 500 ml 18 pIn

Konopia/klasyk/brzoskwinia + trawa cytrynowa

Woda filtrowana podawana z migtg i cytrynqg

- szklanka 400 ml 6 pin
-dzbanek 1300 ml 15 plIn
mokiqjle

Flora 28 pln

Martini Floreale, esencja z rézy i gojnika,
sok z cytryny, syrop, woda gazowana, ptatki rézy

Galaktyka 28 pln
Martini Vibrante, esencja z hibiskusa
i rozmarynu, sok z cytryny, syrop,
woda gazowana, Swiezy rozmaryn
Fauna
28 pin

Spiced ginger beer, woda gazowana,
sok z cytryny, syrop, skdrka z cytryny,
czarny pieprz

kawa - Speciality 100 % Arabica

Espresso 9 pln
Espresso Macchiato 10 pIn
Espresso Doppio 12 pln
Americano 12 pln
Cappucino 14 pin
Flat White 14 plIn
Latte 15 pIn
Chai Latte (na podwdjnym espresso) 16 pin
Tygielek zkardamonem, 20 pln
cynamonem i cukrem

Extra mleko 2pln
Sojowe /owsiane /bez laktozy / klasyczne
kawa mrozona

Ilced americano 13 pIn
Iced latte 16 pIn
Iced chailatte (na podwojnym espresso) 17 pin
Espresso tonic 18 pIn
herbata

- Kubek 350 ml 14 pin
- Dzbanek 600 ml 24 pln
Herbata Speciality Leaf Liturgy
zwyselekcjonowanych lisci parzona

metodq przelewowq

Assam - czarng, Indie, BIO

Earl Gray - czarna z bergamotkg, Chiny, BIO
Sencha - zielonag, Japonia, BIO

Genmaicha - zielona z prazonym ryzem,

Japoniag, BIO

Oolong - lekko fermentowana, Chiny, BIO

Biata -delikatna, Chiny, BIO

Herbata Azerbejdzanska 30pIn

dzbanek czarnej herbaty Azercay podawany
z trzema rodzajami azerbejdzanskich konfitur
i bakaliami

Herbata Marokanska 28 pIn
zielona herbata parzona z duzq ilosciq swiezej
migty w marokariskim imbryczku w towarzystwie
daktyla medjool

Napary ziotowe 600 mi
- Hibiskus + rozmaryn

- Lipa + rumianek

- Pokrzywa + czarny bez
- Gojnik + réza

18 pIn

Alkoholowe

wino
babelki :

Prosecco Brut Funky Dear, 120 ml /18 pin
Vinicola Serena 750 ml /130 pIn
Veneto, Wtochy, wytrawne, bio, vegan
Klasyka/zielone jabtko i gruszka

PET - NAT Anabla’, Tre Monti 750 mi /140 pin
Albanag, Emilia Romania, Wiochy,

wytrawne, bio, vegan

Odjazdowe/ pomigdzy winem, a cydrem

piwo
Nie/migsna Szycha

Bezglutenowy Lager produkowany
dla nas przez Browar Jana

16 pIn

Ponadto znajdziesz u nas selekcje kraftowych
piw z rzemieslniczych browardw.
Zapytaj obstuge, co dzis serwujemy.

jabtko 330 ml 18 pin
szprycery
Floks 30pin

Frizzante, Lillet Blanc, esencja z rézy i gojnika,
sok z cytryny, syrop, woda gazowana,
ptatkirozy

Kosmos 30 pin
Frizzante, Lillet Blanc, esencja z hibiskusa
irozmarynu, sok z cytryny, syrop,

woda gazowana, swiezy rozmaryn

Narcyz 30pin
Frizzante, spiced ginger beer, sok z cytryny,
syrop, czarny pieprz, skérka z cytryny

wino biale:

Pecorino, Giuseppe Savini 150 ml/ 16 pIn
Abruzja, Wiochy, 500 ml/ 45 pln
delikatnie wytrawne

Riesling Feinherb Le Tendre 150 ml/ 24 pIn

Rudi Ruttger 750 ml /105 pin
Palatynat, Niemcy, potwytrawne, vegan
Klasyka/cytrusy, brzoskwinie, bez

Gewurztraminer, Spatlese 150 ml/ 24 pIn
Rudi Ruttger 750 ml /105 pin
Platynat, Niemcy, pdétstodkie, vegan
Wybuchowe/licziiréza

Sauvignon Blanc 150 ml/29 pin
Bishop's Leap 750 ml/130 pIn
Marlborough, Nowa Zelandia, wytrawne
Wystrzatowe / melonilimonka

150 mi/29 pIn
750 ml1/130 pIn

Riesling Gutswein
Rheinhessen, Niemcy,
wytrawne
Oszatamiajgce / dojrzate brzoskwinie i morele

Wwino czerwone:

Montepulciano d’Abruzzo, 150 mi/16 pIln
Giuseppe Savini 500 ml/45pln
Abruzja, Wtochy, wytrawne

Primitivo Tarantino | Monili, 150 ml/ 26 pIn

Felline
Puglia, Wtochy, wytrawne
Zaskakujgce /wisniaijezyny

750 ml/115 pln

Saperavi Schuchmann 150 ml/26 pIn
Kachetia, Gruzja, wytrawne 750 ml/115 pIn
Zywiotowe / éliwki, widnie i pieprz

Syrah Barrel Select, Survivor 750 m|/150 pln
Swartland, RPA, wytrawne, vegan

Wytworne / przyprawy, fiotkiijezyny

Priorat, MIN, Clos Berenguer 750 m|/150 pin
Grenache, Carignan, Cabernet Sauvignon,
SyrahKatalonig, Hiszpania, wytrawne
Obtedne / wisnie w czekoladzie i lukrecja



